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sapore: armonico, rotondo, fruttato, caratteristico;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50 % vol;

acidita' totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 20,00 g/l.

ßColline Joniche Tarantine� Rosso ßSuperiore�:

colore: rubino piu' o meno intenso, tendente al granato con
l’invecchiamento;

odore: intenso, gradevole, caratteristico;

sapore: asciutto, di corpo, giustamente tannico, armonico;
titolo alcolometrico totale minimo: 13,00% vol;

acidita' totale minima: 4.5 g/l;

estratto non riduttore minimo: 24,00 g/l.

ßColline Joniche Tarantine� Primitivo:
colore: rosso, tendente al violaceo da giovane e al granato con

l’invecchiamento;
odore: vinoso con profumo caratteristico;

sapore: vinoso, gradevole, pieno, armonico, tendente al vellu-
tato con l’invecchiamento, talvolta leggermente amabile e in tal caso
il contenuto zuccherino non deve superare i 15 g/l;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,00% vol;

acidita' totale minima: 4,5 g/l;

estratto non riduttore minimo: 24,00 g/l.
ßColline Joniche Tarantine� Primitivo Superiore:

colore: rosso, tendente al violaceo da giovane e al granato con
l’invecchiamento;

odore: vinoso, con profumo caratteristico;

sapore: vinoso, gradevole, pieno, di corpo, armonico, tendente
al vellutato con l’invecchiamento, talvolta leggermente amabile e in
tal caso il contenuto zuccherino non deve superare i 15 g/l;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,50%;

acidita' totale minima: 4,5 g/l:
estratto non riduttore minimo: 25,00 g/l.

ßColline Joniche Tarantine� Primitivo ßLiquoroso secco�:

colore: granato piu' o meno intenso, tendente all’arancione con
l’invecchiamento;

odore: caratteristico, gradevole;
sapore: tipico, armonico, pieno;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 17,50% vol, di cui
effettivi almeno 16,00% vol. e un massimo di zuccheri residui di 35 g/l;

acidita' totale minima: 4,5 g/l;

estratto non riduttore minimo: 28,00 g/l.

ßColline Joniche Tarantine� Primitivo ßLiquoroso Vino liquo-
roso dolce naturale�;

colore: granato piu' o meno intenso, tendente all’arancione con
l’invecchiamento;

odore: caratteristico, gradevole;

sapore: tipico, armonico, pieno, dolce;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 17,50 % vol, di cui
effettivi almeno 15,00 % vol e un minimo di zuccheri residui di 50 g/l;

acidita' totale minima: 4,5 g/l;

estratto non riduttore minimo: 28,00 g/l.

Art. 7.

Nella presentazione e designazione dei vini a Denominazione di
Origine Controllata ß Colline Joniche Tarantine� e' vietata l’aggiunta
di qualsiasi qualificazione aggiuntiva diversa da quelle previste dal
presente disciplinare, ivi compresi gli aggettivi ßextra�, ßfine�,
ßscelto�, ßselezionato� e similari.

EØ tuttavia consentito l’uso di indicazioni che facciano riferimento
a nomi, ragioni sociali, marchi privati, non aventi significato lauda-
tivo e non idonei a trarre in inganno il consumatore.

Il riferimento alle indicazioni geografiche o toponomastiche di
unita' amministrative, frazioni, aree, zone e localita' comprese nella
zona di produzione, delimitata nel precedente art. 3, dalle quali real-
mente provengono le uve, e' consentita soltanto in conformita' della
normativa vigente.

Puo' essere utilizzata la menzione ßvigna� a condizione che sia
seguita dal corrispondente toponimo, che la relativa superficie sia
distintamente specificata nell’albo dei vigneti e che tale menzione,
seguita dal toponimo, venga riportata sia nella denuncia delle uve,
sia nei registri e sia nei documenti di accompagnamento durante il
trasporto.

Nella presentazione e designazione dei vini a Denominazione di
Origine Controllata ßColline Joniche Tarantine� deve figurare l’an-
nata di produzione delle uve.

Art. 8.

I vini a Denominazione di Origine Controllata ßColline Joniche
Tarantine�, per l’immissione al consumo, devono essere confezionati
in recipienti di volume nominale fino a 5 litri.

Allegato A

08A05999

MINISTERO DELL’UNIVERSITAØ
E DELLA RICERCA

DECRETO 21 marzo 2008.

Ammissione di progetti autonomi al finanziamento del Fondo
per le agevolazioni alla ricerca, per un impegno di spesa pari
ad e 3.993.376,00. (Prot. n. 351/Ric.).

IL DIRETTORE GENERALE
della ricerca

Visto il decreto-legge del 18 maggio 2006 recante
ßDisposizioni urgenti in materia di riordino delle attri-
buzioni della Presidenza del Consiglio dei Ministri e
dei Ministeri� e istitutivo tra l’altro del ßMinistero
dell’universita' e della ricerca�;

Vista la legge 17 febbraio 1982, n. 46, ßInterventi per i
settori dell’economia di rilevanza nazionale� che,
all’art. 7, prevede che la preselezione dei progetti presen-
tati e la proposta di ammissione degli stessi agli interventi
del fondo predetto siano affidate al Comitato tecnico
scientifico composto secondo le modalita' ivi specificate;

Vista la legge 5 agosto 1988, n. 346, concernente il
finanziamento dei progetti di ricerca applicata di costo
superiore a 10 miliardi di lire;
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